
PRIMI

RAVIOLI* ARTIGINALI 
RIPIENI DI CACIO E PEPE....20€
CON POMODORO ALLA BRACE, GUANCIALE CROCCANTE 
E SCAGLIE DI PECORINO LAZIALE (1-3-7)

MALTAGLIATI FATTI IN CASA 
CON VONGOLE VERACI........22€
ZUCCHINE ROMANESCHE COTTE ALLA BRACE E MENTA 
(1-3-7)

RISO AL SALTO.............19€
ALLO ZAFFERANO CON FONDUTA TIEPIDA DI 
STRACCHINO INVECCHIATO E PERE (7)

TAGLIOLINI ALL’UOVO, 
SEPPIA CROCCANTE E 
PESTO DI BASILICO......22€
SEPPIA ALLA BRACE, MANDORLA DI AVOLA E CILIEGINO 
GIALLO ARROSTITO (1-3-8-14)

CALAMARATA 
AL RAGÙ DI POLPO...........20€
RISTRETTO DI POLPO E RICOTTA SALATA ARROSTITA
(1-7-14)

ANTIPASTI

TARTARE 
DI MANZO AFFUMICATA*.....19€
CON PESCHE ARROSTITE (3-7)

CARPACCIO DI SPIGOLA*.....19€
CON OLIO ALLE FOGLIE DI FICO E BATTUTO DI LIMONE 
BIO CON PEPERONCINO ROSSO DEL NOSTRO ORTO (4)

LE BRUSCHETTE CON 
L’HORTO IN BARATTOLO.....12€
ORTAGGI GRIGLIATI ALLA BRACE: ZUCCHINE, PEPERONI, 
DATTERINI, MELANZANE  / MIN 2 PERSONE 

UOVO IN CAMICIA 
DI MANDORLA BIANCA.......16€
CIALDA E SALSA DI PARMIGIANO CON FUNGHI PLEUROTUS 
(1-3-7-8)

MELANZANA ALLA BRACE 
E PROVOLA AFFUMICATA.....16€
CON POLPA DI DATTERINO AL PARMIGIANO E BASILICO 
DEL NOSTRO ORTO (7)

PROSCIUTTO DI PARMA, FICHI E 
FOCACCIA ALLA BRACE......17€
CON SOFFICE FOCACCIA DOPPIOZEROO (1)

POMODORO CAPRESE.........16€
(7)

SECONDI

/ CARNE ALLA BRACE
SERVITI CON PATATE ALLA CENERE

FILETTO 
DI ANGUS DANESE..........36€ 
IN SALAMOIA DI VINO ROSSOE ALLORO 12 ORE

BISTECCA 
DI MANZO IRLANDESE.......31€
AL SALE MALDON

GALLETTO 
IN FOGLIA E SUCCO D’UVA.....27€

SPADA DI LUGANEGA.........26€
CON SEMI DI FINOCCHIETTO SELVATICO

/ PESCE ALLA BRACE
SERVITI CON LATTUGA SCOTTATA ALLA BRACE.

SPADA 
DI CALAMARO ALLA BRACE*..28€ 
CON CREMA DI PEPERONI AFFUMICATA E BATTUTO DI 
AGRUMI ALLE ERBE (14)

SPADA 
DI ANGURIA ALLA BRACE......19€ 
CON EMULSIONE ALLA RUGHETTA DI CAMPO E 
FORMAGGIO DI CAPRA (7)

FILETTO DI SPIGOLA*.......31€ 
CON COMPOSTA DI VISCIOLE (4)

TENTACOLI DI POLPO*........30€
SALMISTRATI ALL’ANICE STELLATO E ANANAS (14)

/ FORMAGGI ALLA BRACE

PRIMO SALE................17€
CON GELATO DI RICOTTA E PERE (1-7)

TOMINO PIEMONTESE.........17€
CON GELATO ALLE ARACHIDI SALATE (1-7-5)

SCAMORZA AFFUMICATA.......19€ 
ON GELATO ALLA MANDORLA (1-7-8)

/ VERDURE ALLA BRACE
TUTTE LE VERDURE SONO ACCOMPAGNATE 
DA SALSA OLANDESE FATTA IN CASA (3)

LATTUGA.................9€
INDIVIA BELGA..............9€
PANNOCCHIA DI MAIS.........9€

RADICCHIO TREVIGIANO.......9€

/ IL NOSTRO ORTO IN UN BARATTOLO, 
CON OLIO DELICATO QUATTROCIOCCHI

ZUCCHINE..................7€
MELANZANE.................7€
POMODORINI DATTERINI.......7€
PEPERONI ROSSI.............7€

(1) cereali contenenti glutine | (2) crostacei e prodotti a base di crostacei | 
(3) uova e prodotti a base di uova | (4) pesce e prodotti a base di pesce | (5) 
arachidi e prodotti a base di arachidi | (6) soia e prodotti a base di soia | (7) 
latte e prodotti a base di latte | (8) frutta a guscio | (9) sedano e prodotti a 
base di sedano | (10) senape e prodotti a base di senape | (11) semi di ses-
amo e prodotti a base di sesamo | (12) anidride solforosa e solfiti | (13) lupini 
e prodotti a base di lupini | (14) molluschi e prodotti a base di molluschi
Nonostante le nostre attenzioni, gli alimenti potrebbero contenere tracce 
di allergeni. *Prodotto sottoposto ad abbattimento di temperatura secondo 
il Reg. CE 853/2004 per garantire la sicurezza alimentare
** Prodotto congelato/surgelato all’origine

DOLCI

CHEESECAKE 
AL CARAMELLO SALATO.........13€
E FILETTI DI MANDORLE TOSTATE (1-5-7-8)

TORTINO BIANCO PIASTRATO....12€
CON GELATO ALLA CREMA (1-3-5-7)

PESCA GIALLA 
ALLA BRACE IN OSMOSI.......11€
DI PASSITO DI PANTELLERIA E ZUCCHERO ROSSO
CON GELATO DI VANIGLIA BOURBON (1-7)

TAGLIATA DI MANGO ROSSO
ALLO ZABAIONE............12€
GRATINATO AL MARSALA INVECCHIATO (3)

TAVOLOZZA DI GELATI 
ARTIGIANALI..............12€

CESTINO DI PANE...............4€
DAL FORNO DEL DOPPIOZEROO


