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con gelato di taleggio e balsamico
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con gelato alle arachidi salate
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Cheesecake al caramello salato e filetti di mandorle tostate ........................................................... 12
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Gli alimenti somministrati in questo esercizio possono contenere allergeni.
E' disponibile, su richiesta, un elenco dettagliato degli allergeni presenti nei nostri piatti.
Si prega di rivolgersi al personale di sala.

*Prodotto sottoposto ad abbattimento di temperatura secondo il Reg. CE 853/2004
per garantire la sicurezza alimentare

**Prodotto congelato / surgelato all’origine


